
Inklusivpreise in Euro 

… Leckere Spezialitäten zur Herbstzeit ! 

…Vorspeise! 

~DER IDEALE STARTER FÜR DEN HERBST – MIT RAFFINIERTEN AROMEN!~ 

Leicht gebratene Apfelscheiben mit Ziegenfrischkäse gratiniert  

verfeinert mit Rosmarin und Honig dazu kleines Salatbouquet und Baguette 
15,50 

 

…Schwäbische Klassiker im Herbst!  

~H E R Z H A F T  &  D E F T I G  -  T R A D I T I O N E L L  S C H W Ä B I S C H~ 

Kesselfleisch vom Schweinehals und Bauch aus dem Sud  

auf Filder-Sauerkraut mit Dampfkartoffeln 
18,90 

………  
~S C H W Ä B I S C H - O R I G I N A L~ 

Filder Zwiebelrostbraten mit Röstzwiebeln und Maultasche  

dazu Filder-Sauerkraut und hausgemachte Spätzle 

33,80 

 
 

Traube Hanweiler…Herbst-Menü! 

~H E I ß E  S U P P E  F Ü R  K A L T E  T A G E~ 

Kürbiscremesuppe vom Hokkaidokürbis 

mit Sahnehaube, Kürbiskernöl und gerösteten Weißbrotwürfeln 
8,50 

………  

~D I E  S A I S O N A L E  G A U M E N F R E U D E  A U S  F R A N K R E I C H~ 

Schweinefilets á la normandie in Calvados-Rahmsoße 

mit glasierten Apfelspalten und Walnüssen dazu Herzogin-Kartoffeln 
29,80 

………  

D I E  W U N D E R B A R E  E R F Ü L L U N G  E I N E S  T R A U M S 

Zwei gebackene Apfelküchle mit Zimt & Zucker  

dazu Spekulatius-Eis und Sahne 

9,80 
 

 

als 3 Gänge 

Herbst-Menü 
46,90 

 


