& Leckere Spezialitiiten zur Herbstzeit !

& Vorspeise!
~  DERIDEALE STARTER FUR DEN HERBST — MIT RAFFINIERTEN AROMEN! ~—
Leicht gebratene Apfelscheiben mit Ziegenfrischkiise gratiniert

verfeinert mit Rosmarin und Honig dazu kleines Salatbouquet und Baguette

15,50

& Schwidbische Klassiker im Herbst!

Kesselfleisch vom Schweinehals und Bauch aus dem Sud

auf Filder-Sauerkraut mit Dampfkartoffeln
18,90
§ FF
— SCHWABISCH-ORIGINAL ~—
Filder Zwiebelrostbraten mit Rostzwiebeln und Maultasche

dazu Filder-Sauerkraut und hausgemachte Spiitzle
33,80

Traube Hanweiler "%’ Herbst-Menii!

HEIBE SUPPE FUR KALTE TAGE
Kiirbiscremesuppe vom Hokkaidokiirbis
mit Sahnehaube, Kiirbiskernol und gerosteten Weifibrotwiirfeln
8,50
T FF
" DIE SAISONALE GAUMENFREUDE AUS FRANKREICH ~
Schweinefilets a la normandie in Calvados-Rahmsofie
mit glasierten Apfelspalten und Walniissen dazu Herzogin-Kartoffeln
29,80

¥ FF

~DIE WUNDERBARE ERFULLUNG EINES TRAUMS ~

Zwei gebackene Apfelkiichle mit Zimt & Zucker
dazu Spekulatius-Eis und Sahne

9,80
@ als 3 Ginge
™ Herbst-Menii
» 46,90

Inklusivpreise in Euro

HERZHAFT & DEFTIG - TRADITIONELL SCHWABISCH ~



